Chap, I.
FDes bleds
dliver purs
O melés.
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2 la queftion que Lillufire Société a propofée en
yotre faveur. On demande que nous indiquions I
meilleyre méthod¢ de prépater no# champs par’le
fabour pour les Bleds d’hiver, 2 raifun de la diff¢-
rence du terroir & de la fitugtion, .

Vous verrez , mes chers Amis, que je ng cherche
point i vous charger de fraix. Mais fi vous goiitez
quelques-uns de mes confeils, faites en application
en petit fur des terreins de médiogre éwendué, &
ne les employez en grand qu’apres vous éure affuids,

ar des expériences réjtérées, de lpur fucces. Ay
ﬁcu de vous arréter A imaginer des difficnltés, & 3
faire des railleries contre ceux quivs’écarrentdes rou-
tes battués, favorifez pliytét leyrs recherchies, afin
dé voir fi-peat-ftre elles ne contribueront pas 3 Iy
perfection de Part par excsllence, deftiné a nous
procurer le pain, aliment de premiére néceflité,
dont la produ&tion exige les plus grands_¢gards de
la part de toutes les perfonnes {enfées. o

Pour mettre quelque ordre 3 nos réflexions nous
ferons premicrement quclques pbfervations fur les
Bleds d’hiver & fur les femenges de ces bleds,

" En fecond lieu, nous examinerons les diverfes
cfpéces de labours, leur byt & leurs effets,

Enfin , nous détaillerons les régles générales &
particuli¢res que tour bon Laboureur doir fuivre
dans la culture deschamps, pour les bleds d'hiver,
a'raifon de la nature du terroir & de fa fituaijon.

Indiquons premierement quels font nos bleds
d’hiver, ’ '
' PREMIERE PAR TIF,

Nos bleds d’hiver font toutes les efpices de graing
que nous employons i faire du pain, & qui, {emés
en Automne, rétiflent aux rigueurs de Lhyver, &
paffent certe faifon fur la terre. Ces grains font le
froment & Iépautre, clpéce de froment, le fégle &
le méreil, mélange de froment & de fégle. Quel-
ques curieux (ément aufli du bled barbu de miiacle
qui fait un trds-bon gruau pour le potage; mais il
mirit fi inégalement & fi 3 la longue , qu'il eft
prefque entiérement dévoré par les oilcaux avant

wil foit préc 3 étre recuéilli. Tous ces grains fe
fément apres année de repos, -7 Noys



