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perce. Quand on en aura tiré quatre ou
¢ing feaux, on poura remplir le tonneau
avec de la nouvelle eau; fi 'on veue y doa-
ner la couleur de vin rouge, il faur mettre
des bette-raves coupées en- tranche, infufer
dans une chaudronnée d’cau chaude, pendant
un demi jour; on jettera cette cau dans le
tonneaude genevrette,qui lui communigque-
ta la couleur. o

L’Auteur propofe une autre boiffon;ceft
de faire de I'hydromel vineux. Il faue, dit il,
fur vinge livres d’eau quatre livres de Miel
blanc ou de Narbonne , quon fera cuire
doucement dans une bafline de Cuivre éta-
mée ;l'écumer, & remuer I'eau de tems en
tems; fi elle s’éleve trop, il faur y jeteer une
pinte d’eau pour empécher quelle ne fe 1é-
pende : Pour connoite fi ’hydromel eft cuir,
on mettra un ccuf frais dans la baffine , il
furnagera fi Phydromel eft cuir ;5 Alots on
le laiffera repofer,& le verfer enfuice dans
le Baril:Pendant 40. jours on l'expofera au
Soleil ,fi Ceft en Eté; en Hyveronlelaiflera
dans un endroit d’une chaleur moderée:
aprés quoi on le portera a la Cave, & 'on
le mettra en perce trois mois aprés : cette
boiflon agréable, fera utille aux malades;elle
forrifie & nourit beaucoup, la peine & la dé-
peafe quclle éxige, fera moindre que celle
d'achetter du vin au prix que les Ufuriers
veulent le vendre aujourd’hui.

Voici une autre boiffon a peu de frais,
que nétre Autcur nous aflure trés faine, nou-
riffante & rafraichiflante. Ceft de faire baiiil-
lir de I'ecau avec du fon, pendant un quart
d’heure ca plus : on pafferala liqueur dans
un couloir qui retjenne le fon: op metcra
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