des Princes C8c. Avril 1737. 24t
pilles. Papillons. Des méches fouffiées quion briile-
roiz tousles mois, feroient péiir tous les Scarabées
& les Moucherons , en obfetvant de remuer aupara-
vant le bled.

Nous infifterons peu fur la ffructure organique des
grains de bled, d'orge , &c. quoiqu’clle foit fine-
ment cxpliquée. Concluonsfeulementavec ’Autear
que le. germe nuic & fert également aux graios qu'on
a covie de conlerver, $i on I"étouffe , on le conferve
plus fong -tems : mais auffi la farine cft, pour ainfi
dire , inanimée,; & ne fcauroit faire de pain levé.
Finiffons cc Traité par un mot lur les 1nfeétes de fa-
rine.

On connoit la qualité de la farine par la couleur
des versqui loi eft toujours conforme. Celle d'An-
gleterre elt plus blanche, mais moins bonoc que cel-,
le de France: & celle- ci varie fuivant les Provin-
ces. Bo géneral le pain Frangois fe conferve plus
que le pain Anglois. La farine qui (e tire de Picar-
dic , eft cés- approchante de celle d’Angleterre. Pour
donacr de la liaifon & de la confiftence a ces fari-
nes trop blanches, il faut les méler avec d’autres. Par
exemple, celle de Picardie avec celle de Bretagne.
Les meilleures font les farines de Nérac, d’Aunisy
de Normandic. Celle do Havre & de Chetbourg
fontles plus propres a pafler les Mers.

= Traité o Lettre 3 M. de Sainte Bat... fur la
Wégétation des Plantes.

Mr. Deffandes traite offez mal les préeendus fe:
evers & les recestes , foitimprimées , foit manufcrites,
au (ujet des Grains & des Plantes. Aprés quoi il dé-
taille erois ou quatre préparations peur rendre la gers
mination plus abondante. Voici la plus rare, fur la-
quelle on doit compter dit 'Autcur, Il allegueen ef
fetdes Bxpériences réiterées, » Prenez



