und wundern sich dann, wenn es sich
jemand, der fast ebenso einsam ist als
Sie vorgeben, Zeit und Geld kosten laRt,
herauszubekommen, wo DF3BX funkt —
dieser Sender, der scheinbar keinen Em-
pfénger hat...”

“Ach s0,” sagte Mark und sah nicht
gerade geistreich aus. Marks Freund
aber, der die junge fremde Dame wie
eine Erscheinung aus anderer Welt an-
gestarrt hatte, fragte mit merkwiirdiag tie-
fem Ernst: “Darf ich in Eurem Namen die
Dame bitten, in unserer Mitte Platz zu
nehmen ?“

“Aber natiirlich |” rief Eve, begeistert
ven diesem Einfall, aqus. "Kommen Sie,
teure Evelyn...” :

Die Fremde aber schien garnichts da-
von wissen zu wollen. Ebenso héflich
wie freundlich lehnte sie ab. Und schon
war sie zur Tur hinaus. “Entschuldigt
mich, ich habe cuch noch etwas vor,”
bat Mearks Freund. Eve spiirte sofort,
was er vor hatte und war natiirlich gar
nicht bose.

Als sie allein war mit ihrem geliebten,
verlorenen und wiedergefundenen Mark,
blieb sies tiefsinnig vor ithm sitzen.

"Es geht doch mit dem Teufel dabei
zu,” murmelte sie und deutete auf den
Radioapparat.

“Soll ich ihn vernichten, Liebste ?"
fragte Mark, der doch ein ziemlich
schlechtes Gewissen hatte.

“Nein, mein Siier,” meinte sie schalk-
haft, “Du muBt mir's morgen ganz genau
erkldren, damit ich auch wei, wie man's
macht. . ."

Lou Flaherty.

Llnvegeerne Torrate

Ein Sprichwort sagt: “Eine Suppe, die
man sich eingebrockt hat, muf3 man auch
ausloffeln.” Aehnlich kénnte man heute
sagen : “Da die Teigwaren einmal da
sind, miissen sie auch gegessen werden.”

In den Vorratskammern allzu vorsora-
licher Hausmiitter wird namlich die letzte,
internationale Krise wohl noch. lange
nachwirken, und in zahlreichen Familien
diirfte, in den kommenden Wochen, die
Speisekarte in Form von Teigwaren den
Stempel der kiirzlichen Ereignisse tragen.
GewiB3 handelt es sich dabei um Lebens-
mittel ersten Ranges, die kostliche Gerich-
te herzustellen erlauben, aber.,. wenn
immer Nudeln und Makkaroni auf den
Tisch kommen, werden bald Proteste
laut werden, und so wird die kluge Haus-
frau sich bestreben, ihre Zubereitungsart
moglichst abwechslungsreich zu gestal-
ten.

* .

Hier deshalb einige Rezepte, die ihr
dabei wirksam helfen werden.

Makkaroni-Muscheln : Man lasse klein-
gemachten Makkaroni wdahrend 20 bis
25 Minuten kochen. GieBe ab. Verdiinne
einen Loffel Solo und Mehl mit Milch,
um eine ziemlich dicke Sauce herzuste!-
len; flige sofort den Makkaroni, eine
Handvoll geriebenen Schweizerkdse, eine
Handvoll gehackten Schinken, sowie
etwas Pfeffer hinzu, und mische das Gan-
ze gut. Man flige dann noch einen guten
Loffel Solo hinzu. Man bestreiche mit Solo
feuerfeste Muschelschalen oder auch ein
entsprechendes Geschirr. Den Makkaroni

verteile man in Lagen, und tue zwischen
jede Lage etwas Kase. Fiir % Pfund
Makkaroni nehme man Y% Pfund még-
lichst frischen Schweizerkdse; eventuell
aquch mit etwas Parmesankdse gemischt.
Auf die oberste Lage Ké&se, tue man
etwas Paniermehl und einige Niif3chen
Solo.
*

Makkaroni oder Spaghetti mit Nieren:
Man begieBe den Makkaroni mit kochen-
dem Wasser; man fiige Salz hinzu und
lasse ungeféthr 20 Minuten langsam ko-
chen. Dann schiitte man ab, tue den Mak-
karoni auf eine warme Schiissel und
mische ein grofes Stiick Solo hinein.
Unterdessen schneide mon eine Kalbs-
niere in Scheiben. Man brate dieselben
in gebrduntem Solo schnell an und salze
leicht. Dann reihe man die Nierenschsi-
ben rund um den Makkaroni. Auf densel-
ben schiitte man die Sauce der Nieren.

*

Nudel - Timbale : Man nehme 100 Gr.
Nudeln, 50 Gr. Schweizerkéise, 100 Gr.
Schinken, Tomatensauce und Solo. Man
brithe die Nudeln in kochendem Salz-
wasser ab, man hacke den Schinken.
Dann bestreiche man das Innere einer
Form oder eines Geschirrs mit geriebe-
nem Solo; tue je eine Lage Nudeln mit
Schinken, Solo und Tomatensauce hinein,
und wiederhole dies, bis die Form gefiillt
ist. Man setze dann die Form 20 bis 25
Mi?uten in den*Backofen und trage warm
auf.

Es ist unméglich, die Radio-Apparate
der Saison 1939 zu beurteilen, ohne
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gehért zu haben!

Die neuen Gerite sind dal
Ein jedes ein Meisterwerk!

(" punit

W

Man muss sie héren|

Verlangen Sie Prospekte oder Vorfiithrung dwrch IThren Handler!
GENERALVERTRETER FUR LUXEMBURG

CENTRAL
Ewmile Kunseh RADIO

22, avenue Monterey, LUXEMBOURG




