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Aptés ce tems , on paflera cette eay dang
‘un tamis ou dans un panfer, & {ur-tout le marc
que Pon prefiera le plus qu'il fera poffible pour
en tirer tous les fucs, © - etk

L'eau d’un tonneau plein fuffira pour um
quare d’arpent de vignes : on fe fervira d'asro-
{oits pour que tous les feps de vigmes ayent
égalemene de cetee préparation. * 7

Pour les arbres fruitiers, on metera ung pinte
de cetre eau au pied de chacun, i

Ceft dans le mois de Mars, lorfque la féve
eft préte & pouller, qu'il faue verfer 'de cettg
eau {ur les vignes & fur les arbres fraiters.

Pour connoitre Peffet de cette préparation
{ur les vignes, il faudroit en arrofer un rayon
alternativement, ceft-a-dire , arrofer le premier
rayon, ne poinc arrofer le fecond, atrofer le
troifféme , & ainfi des autres, ¢

detentions qwil faur awoir en faifant wufage

" d'une préparation qui augmente la vécolte dn
Froment , du Seigle , du Blé de Mays , de
POrge , del Avoine , & généralement de toutes
Jortes de Gragns, : o ol

On fuppofe que Ja terre aura éeé amandée
& labourée comme de coutume; que le Bié ou
autre grain eft pur, nee & tel qu'il le faue pour
Zure femé : il ne faue poine qu'il aicr été chaus
fouré, niqu'il ait aucune -autre préparation que
‘celle dont il s’agit, qui fera dans des bouteilles
de pinte ; il faur une de ces boutcilles par ar-
Pcnf: : ’

On mettra la méme quantité de {emence que
Pon a coutume de metrre par arpeny. T

$i on ne yeur epfemencer quun arpent, an
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