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de 1a'charud , qui rejertent la terre de Pun & de
Yautre cté, pour favorifer le prompt écoulement
des caux; ils font abfolpment néceffaires dans rous
les lieux ou les neiges féjournent, J

Enfin, donnez, fi vous le pouvez, le pénultiéme
labour croifé, En traverfant le champ on'n’y laifle
aucun défaur | la terre érant ainfi par tout exadtement
remude.

Jufques-ici je me fuis attaché 2 ne rien propofer
qui s’¢écartit beaucoup de la route commune, dans
Ia crainte de révolter les Laboureurs, fortement at-
tachés & leuss pratiques. J’ai méme fuppofé nos ter-
xes fur le pied ou a peu prés qu’elles font actuelles
ment, divifées par foles & aflijetties au parcours;
mais je croirois n’avoir traité que trés imparfaitement
un {ujet aufli important, fi je paflois fous filence
les deux cultures, qui, ayant méité la plus grande
attention de la part des plus illuftres Culivateurs
de notre fiecle, ont réveillé parmi nous le goiit de
TAgriculture. Je veux parler de la culture Tullienne
& de la culture Angloife. Commengons par la culture
Tullienne, ' !
Culture Tullienne.

Dans la culture inventée & publiée, il y a trente
ou quarante ans; pat Mr. Tull, Gentilhomme An-
glois, on feme le grain avec le femoir, par rangées,
{ur des planches féparées par des platees- bandes
qu’on laboure pluficurs fois, pendant que le bled
eft fur pied. Deux Cultivateurs fameux , Mr. Du-
Hamel en France & Mr. de Chateauvieux en Suiffe,
ont publié 1i-deffus des infiru&ions trés-détaillées ,
qu’ils ontappuyées fur les expériences les plus exales,
Comme Pouvrage de ces illuftres- Auteurs eft entre
les mains de tout le monde, nous fommes difpen-
fés d’expofer leur procédé. .

Les partifans de cette ingénieufe culture lui don-
nent les plus grands éloges.

1. On fait par {oi moyen des récoltes: continuel-
les, n’y ayant jamais de terre en jachere.

2. Les réeoltes font plus abondantes.

F 3. Les grains font plus gros, mieux noutris, plus
pefans & plus purs.

4. Les eayx d’Hyver & de Printems sécoulant

facilement




