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Dans un long difcours préliminaire qut
eft 4 la tée du premier tome Mr. B. traite
‘des alimens farineux en général & en par-
ticalier des différentes efpeces de bled , il
parle cnfuite des molens les plus convena-
bles de les moudre , fur-tout: relativement
aux befoins de la ville de Lyon pour la
-quelle il paroit avoir écrit particulierement,
quoique fon ouvrage foit d’une utilité trés-
géudrale. Ce difcours finit par des obfer-
vations fur les différentes fortes de moutures.
-¢¢ La mouture économique qui confifte prin-
cipalement dans le remoulage des gruaux,
des fons gras & des parties concaflées du
grain , qui ont échappé & la premiere mou-
ture ordinaire , & dans Dexacte séparation
des diverfes farines par les bluteaux, n’eft
pas auTi moderne qu’on pourroit le penfer.
Les anciens en pilant leurs grains & plafieurs
reprifes , oo favoient tirer des farines de plu-
fieurs fortes pour faire leur alica, efpece de
pite en grains propre 4 faire des bouillies , &
qui croit i renommée chez les Romains;
ils ne prenoient que la motlle du grain, &
ils pilozent le froment & I’¢peautre pour fai-
re de lalica de trois différentes qualités......
Sil eft vrai fuivant le témoignage de Pline,
que le bled doit rendre en pain un tiers de
plus qu’il ne pefe lui-méme en grain, il
faut que Part de moudre les grains & de les
boulanger ait bien dégénéré, puifque dans
les eifais pour parvenir a regler le prix du
pain, tels que le Commifiaire Lamarre l¢s
rapporte au traité de la police , on trouve
qu’un {etier de bled, mefure de Paris , ne




