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qu’on veut faire cuire, & on couvre le tout;
On allume unc lampe dans le foier. L’eflet de la
chaleur qui en réfulte , & dont le degré eft celui
de I'eaubouillante , eft tel , qu'au bout du tems
ordinaire pour la cuiffon, les alimens s’y trous
vent parfaitement cuits dans leur propre jus,
fans aucune addition d’eau ou de bouillon , 2
moins qu’on n’g veuille faire le pot-au-feu ou
y cuire des {ubflances feches ou farineufes,
telles que du riz. L'avantage principal de cette
invention eft d’obtenir facilement le vrai point
de cuiffon, & de conferver aux alimens toute
leur faveur; fans qu’il y ait & redouter ni
mauvaife odeur , ni golt de bralé, ni les ef-
fets du verd-de-gris , &c. Aprés leur cuiffon ,
on. les fert dans les mémes vaiffeaux qui ont
fervi A les faire cuire. On congoit de quelle
utilité,, de queclle commodité peut étre un pa-
reil fourneau pour Papprét des alimens dont la
cuiffon n’exige ni entretien de feu, ni foin ,
ni dépenfes, & qu’on peut abandonner , f{oit
dans un atre de cheminée, foit dans une cour &
toujours avec la certitude qu'ils feront cuits
au point ¢onvenable. En géneral, il faut une
heure ou une heure & demie pour la volaille,
le veau, le gibier, &c; embarras dont on eft
encore difpenfé par les lampions de plufieurs
fortes que lauteur fournit, avec la lifle des
alimens qui exigent tel degré de chaleur. On
doit ajouter que ce fourneau eft conftruit de
maniere qu’il eft fermé a clef, qu’on peut em-
porter. La demeure du fieur Nivert eft 4 Paris,
maifon de Mr. Dumas, rue & vis-2-vis le cou-
vent de Cherche-midi, fauxbourg St. Germain.

Le mot de la derniere Enigme eft Lagarc *,
E fuis d'un grand ufage & la cour , & laville
Je rtaris guelguefois une [ource de pleurs ,

Je recois dans mon fein une lhumeur inutile ;

Lecleur, je fers fur-tour chey les prédicateurs.
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