Einiges |
iiber unsern Moselwein

Ein Interview, aus dem fast nichts
geworden wire

Mein Sohn, ich rate dir gut, zieh’ nicht
an die Mosel, wenn du auf ein Interview
ausgehst! Besonders nicht an einem Tage,
‘wenn man dort von den besten Fudern
1933er versteigert! /

)
. Unser Interviewer hat nimlich diese
Erfahrung gemacht.

\

. Und dabei glaubte er besonders listig
zu sein, als er den Tag der Weinverstei-
 gerung in Ehnen fiir sein Interview aus-
' suchte. Er dachte: zu solech einem Inter-
view gehort die Atmosphiire, die Stim-
mung. Willst du, dachte er, frei nach ei-
nem bekannten Spriichlein, den Winzer
1echt verstehn, muBt du in Winzers Lande
gehn. Ahnungslos setzte er diese theore-
tischen Ueberlegungen in die Praxis um,
fuhr nach Ehnen und siehe, er fand dort
wirklich, was er suchte: Atmosphire,
Stimmung.

BEr fand leider fiir ein so ernstes Un-
ternehmen wie ein Interview allzuviel
Atmosphiire und Stimmung. Soviel, daB
dariiber sein Interview beinahe ins Was-
ser — sozusagen! — ins Wasser gefallen
wiire. Soviel, daB er fast dem 1933er, den
zu segnen er ausgezogen war — und er
verdient es tatsiichlich! — fluchen miifite.
Aber das geht nun wieder nicht. Man

muB, ob man will oder nicht, einer Him-,

melsgabe wie dem Weinchen, das im
Jahre 1933 an unserer Mosel wuchs, schon
seine Huldigung zu Fiillen legen.

Zwar ist ja die Weinprobe auf einer
Weinversteigerung eine andichtige Sa-
che, eine Sache eher des kritischen Ko-
stens und Wiigens von Fingerhut-Dosen

als des hingebungsvollen Genusses, zu dem -

auch mal der kriftige Schluck gehort. Es
gilt, sich die Zunge jungfriiulich zu hal-
ten.

Und doch sah man schon, als diese
Versteigerung vorbei war, draufien auf
der DorfstraBe Gesichter, in denen die
Lust am Leben aufblithte und jene Ziel-
strebigkeit, die zu den Stitten der krif-
tigen Schlucke treibt.

Was Wunder, daB unser Interviewer,
auf den Spuren seines oder seiner Opfer,
unversehens eine Kellertreppe hinunter-
stieg, nichtsahnend, welche Gefahren hier
auf ihn lauerten. Denn in solch einem
Winzerkeller gibt es immer noch ein Fu-

der, von dem man noch nicht genug ge-
kostet hat und von dem man unbedingt
noch ein Glas trinken muB, aber ein rich-
tiges Glas, keinen Fingerhut. Was Wun-
der, daB mittlerweile das Opfer des In-
terviewers schon wieder auf und davon
war und daB der Tag merklich zur Neice,
die Stimmung dagegen einem gewissen
Hohepunkt entgegen ging, als es endlich
gelang, das Opfer in Grevenmacher in
seinem Lager zu fassen und zur Strecke
zu bringen.

Aber das muB man schon zugeben: er
ist wirklich ganz vorziiglich, der 1933er!
Und da der Interviewer nun einmal aus-
gezogen war, die Qualitidt dieses Weines
unter die Lupe zu nehmen, so war ja
sowieso seine Mission schon teilweise er-
fiillt. Wenigstens, was seine personliche
Teberzeugung angeht.

Fiir unsere Leser aber hat.das dann in
Grevenmacher doch noch einer theoretisch
bestiitigt, der in diesen Dingen ein Mann
der Erfahrung und der Liebe zur Sache
ist, wir meinen Herrn Paul Faber, den
guten Kollegen von der Obermosel-Zei-
tung, der zugleich Priisident der Greven-
macherer Winzergenossenschaft und Pri-
sident des Verbandes der Winzergenossen-
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schaften (in dem die Cooperativen Grei-
veldingen, Stadtbredimus und Grevenma-
cher vereinigt sind), ist, eine anerkannte
Plersiinlichkeit in Dingen des Weinbaues
also.

Wir stellten also Herrn Paul Faber die
Frage, die wir nun einmal stellen muB-
ten, trotzdem sie fiir uns seit einiger Zeit
gar nicht mehr fraglich, sondern prak-
tisch gelet war.

Wir:
1933er?

F.: Ja, als Quantitit ist der Jahrgang
33 eine bescheidene Ernte, aber als Qua-
litiit iibertrifft er den 1929er. Man kann
sagen, daBl es der beste Wein ist seit 1921.
Ja, die durchschnittliche Qualitiit ist so-
gar besser, weil inzwischen die neuen
Rebensorten an unserer Mosel angepflanzt
wurden.

~Na, was sagen Sie zn diesem

~Wir: So? Das spielt also eine wesent-
liche Rolle fiir unsern Weinbau.

F.: Ganz bestimmt. Der frithere Bestand
unserer Weinberge war Riesling und
Kleinberg. Es wurden dann verschiedene
neue Sorten eingefithrt, Auxerrois, die
Kreuzung RieslingerXSilvaner, die Miil-
ler-Thurgau-Rebe, die sehr viel verspre-
chen. Das ist vor allem der Titigkeit der
Weinbaustation unter der Direktion von
Herrn Nik. Kieffer zu verdanken.

Wir: Und worin bestehen die Vorziige
der neuen Rebarten?

F.: Es muB zuerst gesagt werden, daB
diese Trauben als Quantitit weniger lie-
fern, dafBl sie aber einen qualitativ bessern
Wein geben.

Wir: Wieso?

F.: Weil diese Trauben weniger Siure
und mehr Aroma haben.

Wir: Ja, hatte man denn friither nicht
das Bediirfnis nach einem solchen Qua-
litdtswein?

F.: Frither wurde unser Wein von den
Deutschen gekauft, eben weil er viel
Sédure hatte. Man mischte ihn mit Wein-
sorten, die wenigen Siiure hatten und
stellte so einen verbilligten Wein her.

. Der Moselwein diente hauptsichlich zum

verschneiden von Untermosel- und Pfil-
zer Wein.

Wir: Und an diese Ausfuhy ist nicht
mehr zu denken?

F.: Iech brauche Thnen wohl nur eine

Zahl zu nennen: der deutsche Zoll betrigt
pro Fuder 530 Mark!

~ Wir: Allerdings, keine Kleinigkeit! Und
jetzt, was fingt man mit dem Moselwein
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