Pierre Poivre, Naturforscher, geb. 1719 gest. 1786  schwarzen Pfeffer; die iibrigen bleiben
fihrte in La Réunion und auf der Insel Mauritius  drei Tage im Wasser, das hierauf abge-
die Gewiirzkultur ein, deren Monopol 'bis ge- . lassen wird; nun lLiflt man sie etwa 8
gen die Mitte XVIIl. Jahrhunderts den  Tage giiren. Hierauf fiillt man die Kor-
Holléndern gehérte. ner in Fiisser; ein Kuli knetet die Masse
Der weiBe Pfeffer mit den Fiiflen. ‘Buld sinken die Korner
S et el s A unter und die Schalen schwimmen auf
Blirnza ahas fak goll dem B_«-vkvn. l)).w‘s‘o Arbeit wird wieder-
bes dm: oA S o holt, bis der I_tvl‘tm'. ganz von der dunk-
it \ 1‘ T'('”‘ ; ; len Schale befreif ist.
;231-}1«1} (‘]‘io '1'(()11\9‘111 ’;;011_ Alle Korner sind nicht rein zu schiilen
B v veifon et auf diese Weise. Diese werden mit Rin-
Sl ey /)ﬂi'l('kl '0(1”_ dertalg vermengt und nochmals gekne-
4 gel 2 5 tet. Dann kommt das «lembangen», wel-

aber Thrs ) Yran- o s 4 A .
"‘1:""h'h“g}‘_ﬁ‘f.".{lt‘_‘”". ches darin besteht, diese Korner in ein
26, onne hucksicatl al Sieb zu schiitten, das im Wasser ge-
die Reife; dann wer- : ot s s 7 o 2

; g schwenkt wird. Nach einiger Zeit schwim-

:](‘j}’l‘l::}l‘tngvél)?:;\l:’(:';:()\]:"'; men die ganzen Korner oben, wiihrend
vorienbnnien die weiflen auf den Bi)(lvn sinken.' Diese

g 2 werden in ein leeres FaBl geschiittet und
mit einer Lage Holzasche bedeckt; hier-
auf werden sie wieder getreten, bis sie

Bambuskorbehen fiillen.
Wiinscht man schwarzen
Pfeffer, so miissen die
Beeren vor der vollkom-
menen Reife gepfliickt
werden. Dann werden
tags darauf die Beeren
vom Stengel getrennt.
Hierauf 1iBt man sie
trocknen, entweder
auf Matten oder in
der Sonne, oder auf
‘Hiirden, iiber einem ¥ 4 . A
lJeichten Feuer. Die R, T . R A A ! A ! |
kleinen Kiigelchen , ’ ' B L ) ; AR _
schrumpfen u.neh-
men eine grau-
schwarze  Fér-
bung an.

Die erste Methode, die den nicht mehr aneinander kleben. |
schonsten weifen Pfeffer er- Durch Waschen wird die Asche
gibt, erfordert viele Arbeit u. abgespiilt und die Korner wer-
TUnkosten. Wenn die Pflanzun- den ein bis zwei Tage in der |
gen schlecht unterhalten sind, Sonne trocknen gelassen. So er- |

fallen die Korner leicht ab und
gehen im Grase verloren. Aber
die Korner lassen sich leicht
schiilen durch einfaches Rei-
ben und man braucht sie hier-
auf nur zu verpacken.

Die zweite Methode erfordert
teure Gerite und viel Wasser:
ein groBes Becken, mehrere
Giirbecken von etwa 2 chm In-
halt und einige leere FKiisser.
Gleich nach der Ernte wird
der Pfeffer in Lagen von 15
em Dichte auf der Erde aus-
gebreitet und 3 bis 4 Tage lie-
gen gelassen., Dann werden
die Korner in der Hand . ge-
rieben, um sie von ihrer Schale
zu befreien, und in das Gir-
becken geworfen. Die Korner,
die oben schwimmen, werden
herausgefischt und in der
Sonne getrocknet; sie geben

hiilt man einen schénen Prozent-
satz weiflen Pfeffer.

Die Geschichte erwiihnt den
Namen Pierre Poivre, ein franz.
Naturforscher und Kolonialbeam-
ter, der in Lyon im Jahre 1719
geboren wurde und dem es ge-
lang, den «piper romaticum» in
den franz. Kolonien zu akklima-
tisieren.

Ks fillt uns aber nicht leicht
anzunehmen, dafl das fiir unsere
Kiiche unentbehrliche Gewiirz
;mch ihm seinen Namen erhalten
1at.

1. Zweig des amerikanischen Pfeffer-
strauchs mit Samen.

2. Pilicken des Pfeffers auf Sumatra.

3. Trocknen im Hof eines malayischen
Bauernhofes.

4. Plefferpflanzungen im Schutz der
Palmen in Cochinchina.




